
CARTE
TRAITEUR

2025



LA SPÉCIALITÉ DE TONNERRE DE BRAISE EST LE
BARBECUE LOW & SLOW ET LA CUISINE DE PLEIN AIR
AVEC UNE REMORQUE BARBECUE/FUMOIR GÉANTE
TYPIQUE DES USA.

TOUT LE MONDE COMPREND ET CONNAIT LE
BARBECUE.  CE MODE DE CUISSON À LA BRAISE OFFRE
DES MOMENTS UNIQUES,  AUTHENTIQUES,  S IMPLES ET
CONVIVIAUX.
TONNERRE DE BRAISE TRAITEUR A ÉTÉ CRÉÉ AUTOUR
DE CETTE IDÉE ET OFFRE UNE CUISINE SINGULIÈRE ET
DÉLICIEUSEMENT FUMÉE.

NOUS PRIVILÉGIONS LES F IL IÈRES FRANÇAISES VOIR
RÉGIONALES,  LABÉLISÉES,  RESPECTANT LA SANTÉ DU
CONSOMMATEUR,  LE B IEN-ÊTRE ANIMAL ET
L’ENVIRONNEMENT.  PAR EXEMPLE :  PORC FERMIER LR
BRETON OU VENDÉEN,  POULET FERMIER LABEL ROUGE
DE CHALLANS,  VIANDE BOVINE DE TERROIR .

ANTHONY VIGNAULT,  CHEF ET DIR IGEANT DE
TONNERRE DE BRAISE ,  EST AMBASSADEUR BLEU-
BLANC-CŒUR.

“MAY THE SMOKE BE WITH YOU”



NOS
FORMULES



N A O N E D  P R I M E           2 4 , 5 0 €
TOUT LES CLASSIQUES RÉUNIS DANS UNE
FORMULE COMPLÈTE 

T E R R I N E  M A I S O N
F A Ç O N  M E N D I A N T

Entrée
Sheet Pan Nachos 
OU Terrine maison
OU Oeufs mimosa
 
Instant fumé - 1 viande au choix 
Travers de porc laqué et fumé 
OU 1/4 de Poulet fermier  
OU Saucisse texane maison (boeuf, cheddar,
piment) 

Pomme de terre grenailles rôties 
OU Baked beans 

Coleslaw maison 
OU Duo de mâche nantaise et poivrons rouges

Pickles d’oignons rouges OU de jalapenos
Sauce du moment  

Fromages (+2,90€) 
 
Touche sucrée
Gros Cookie New-Yorkais maison 
OU Muffin du moment 
Brownies chocolat/noix de pécan (+1€)
 

S A U C I S S E  
T E X A N E

C O O K I E  
N E W  Y O R K A I S

 
S E R V I C E  A U  C O M P T O I R  I N C L U S
P A S  D E  S U B S T I T U T I O N



B A R B E C U E  B E L T .        2 6 , 5 0 €
UN MENU 100% COCHON TYPIQUE DES
ETATS DU SUD,  POUR TOUTES LES
OCCASIONS

S H E E T  P A N
N A C H O S

Entrée
Sheet Pan Nachos 
Terrine maison 
OU Oeufs mimosas 
 

Instant fumé - 2 viandes
Travers de porc laqué et fumé OU Steak de porc 
Pulled Pork  

Pomme de terre grenailles rôties 
OU Baked beans 

Coleslaw maison
OU Duo de mâche nantaise et poivrons rouges 

Pickles d’oignons rouges 
OU de jalapenos
Sauce du moment 

Fromages (+2,90€)  

Touche sucrée
Gros Cookie New-Yorkais maison 
OU Muffin du moment 
Brownie chocolat/noix de pécan (+1€)  
 

C O O K I E  
N E W  Y O R K A I S

P U L L E D
P O R K

 
S E R V I C E  A U  C O M P T O I R  I N C L U S
P A S  D E  S U B S T I T U T I O N



D I N D E  E N  
P A S T R A M I  

P U L L E D
P O R K

B R I S K E T

Entrée
Sheet Pan Nachos 
OU Terrine maison  
OU Oeufs mimosa
 

Instant fumé - 3 viandes  
Filet de dinde façon pastrami
+ Brisket 
+ Pulled Pork 

Mille feuille de patates douces 
OU Pommes de terre grenailles
OU Mac&Cheese à la truffe  
 
Coleslaw maison
OU Duo de mâche nantaise et poivrons rouges 

Pickles d’oignons rouges et de jalapenos
Deux sauces du moment  

Fromages (+2,90€) 
Chèvre chaud lardé OU Camembert rôti au fumoir

Touche sucrée
Apple Pie 
OU Cheese Cake 
OU Brownie chocolat et noix de pécan 
 

A U S T I N  S P E C I A L                3 5 €
UN MENU POUR LES CONNAISSEURS QUI
VEULENT PARTAGER UN BON MOMENT  

S U B S T I T U T I O N  S U R  D E V I S
S E R V I C E  A U  C O M P T O I R  I N C L U S  
S E R V I C E  À  L ’ A L L E M A N D E  S U R  D E V I S  



S A U C I S S E
D E  B O E U F  

A P P L E  
P I E

S U B S T I T U T I O N  S U R  D E V I S
S E R V I C E  A U  C O M P T O I R  I N C L U S  
S E R V I C E  À  L ’ A L L E M A N D E  S U R  D E V I S  

B R I S K E T  
B L A C K  A N G U S  

Entrée
Sheet Pan Nachos 
OU Terrine maison  
OU Oeufs à la diable 
 

Instant fumé - 3 viandes  
Brisket de Black Angus  
Saucisse de boeuf
Travers de porc laqué et fumé  

Mille feuille de patates douces 
OU Gratin de macaronis truffé 
 
Coleslaw maison
OU Duo de mâche nantaise et poivrons rouges 

Pickles d’oignons rouges et de jalapenos
Deux sauces du moment  

Fromages (+2,90€) 
Chèvre chaud lardé OU Camembert rôti au fumoir  

Touche sucrée
Apple Pie 
OU Cheese Cake 
OU Muffin façon gâteau nantais 
 

T E X A S  T R I N I T Y                  3 8 €
LE TRIO EMBLÉMATIQUE DU BARBECUE
TEXAN POUR UN MOMENT UNIQUE 



ANIMATIONS
COMMERCIALES:  

FOIRES,FESTIVALS,
PORTES OUVERTES



S A N D W I C H S  C H A U D S

    
H O T  D O G  M A I S O N  
SEUL :  7 ,50€.              AVEC PDT GRENAILLES :  10€

S A N D W I C H  A U  P U L L E D  P O R K  
SEUL :  10€                AVEC PDT GRENAILLES :  12 ,50€

S A N D W I C H  A U  P U L L E D  B E E F  
SEUL :  1 1€                AVEC PDT GRENAILLES :  13 ,50€
 

S A N D W I C H S  A U  P A S T R A M I                                 
    
S A N D W I C H  D E  P A S T R A M I  M A I S O N  D E  D I N D E  
SEUL :  8,50€          AVEC PDT GRENAILLES :  1 1€

S A N D W I C H  D E  P A S T R A M I  M A I S O N  D E  B O E U F  :  
FIL IÈRE ANGUS FRANCE
SEUL :  1 1€             AVEC PDT GRENAILLES :  13 ,50€
 

D E S S E R T S  M A I S O N                                  
    
G R O S  C O O K I E  N E W - Y O R K A I S                  
M U F F I N  D U  M O M E N T                                   
D O N U T                                                     

SOUS RÉSERVE DE 12  PORTIONS MINIMUM COMMANDÉES 
 

2,80€
3,50€
3,50€



PRESTATIONS
COCKTAILS
MARIAGES

A LA CARTE 
SUR DEVIS


